LA GRILLE DES MENUS

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
21/04 22/04 24/04 25/04
Lentilles mayonnaises Salade tomate mais
Boulette d’agneau Feuilleté au fromage Poisson pané
Férlé Flageolet Chili sin carné Boulgour bio
Yaourt aux Fruits Riz bio Fromage
Fruit de saison Cookie
28/04 29/04 01/05 02/05
Macédoine Betterave vinaigrette
Carottes rapées pommes
Poisson du jour Rougail saucisse L Gratin de pates bio aux 1é-
Semoule bio Riz bio Ferle gumes
Yaourt le craulois Fruit de saison
Yaourt sucré*
05/05 06/05 08/05 09/05
Nems Salade pdt thon Salade bulgare
Roti de porc Omelette bio au fromage
Brandade de poisson Compote Férie Semoule bio
Yaourt bio* Yaourt sucré
Fruit de saison
12/05 13/05 15/05 16/05
Salade tomate mozzarella Salade piémontaise Duo celeri carotte rapées Salade verte
Nuggets végé Sauté de porc provencal Poisson du jour Galette saucisse
Pates bio Carottes vichy Pdt vapeur Yaourt au fruit

Fruit de saison

Riz au lait
Caramel beurre salé

Fruit de saison

19/05

20/05

22/05

23/05

Salade de riz
Poisson du jour
Gratin de chou-fleur
Fruit de saison

Salade coleslaw
Dahl de lentilles corail
Riz bio
Glace

Menu belge
Salade liégeoise
Carbonade flamande
Frites
Créme au spéculoos

Salade grecque
Poulet a I'estragon
Pates bio
Yaourt sucré

Au restaurant scolaire, le déjeuner doit comprendre une viande, poisson ou ceuf VPO un légume vert cuit ou fruit cuit LVC
un une crudité C un féculent FT fromage FR et(ou) un produit laitier PL végétarien V



