LA GRILLE DES MENUS

LUNDI

MARDI

JEUDI

VENDREDI

05/01/2026

06/01/2026

08/01/2026

09/01/2026

Velouté de légumes
Cordon bleu pates bio
Fruits de saison

Betteraves vinaigrette
Omelette nature
Riz bio

Potage vermicelle
Poisson du moment
Jardiniére de 1égumes

Salade verte
Quiche maison
Fruits du moment
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12/01/2026 13/01/2026 15/01/2026 16/01/2026
Salade Alsacienne Potage du maraicher Carottes rapées ) Velouté de légumes
Réti de porc Arrivage mareyeur Chili végétarien & Pilons de poulet mariné
Purée Duo de carottes Riz BIO Chocolat liégeois
Yaourt aux fruits Semoule au lait Fruits de saison ‘-'E;Ea‘;éﬁ?
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19/01/2026 20/01/2026 22/01/2026 23/01/2026
Coleslaw maison Soupe de légumes Salade Armor Tarte fine
Paupiette de veau Galette d’avoine aux légumes Retour de péche Beeuf bourguignon
Fruits de saison Blé Purée
Fromage blanc Fruits de saison Panacotta
26/01/2026 27/01/2026 29/01/2026 30/01/2026

Soupe d’Antan
Poisson du jour
Yaourt le Craulois sucré

Piémontaise maison
Croque-monsieur
Fruits de saison

Tomate Antiboise
Sauté de porc
Mélange de légumes
Petit suisse

Potage de saison

Clafoutis maison

MEILLEURS

VOEUX

Au restaurant scolaire, le déjeuner doit comprendre
un une crudité C

une viande, poisson ou ceuf VPO
un féculent FT fromage FR et(ou) un produit laitier PL

un légume vert cuit ou fruit cuit LVC

végétarien V







