LA GRILLE DES MENUS

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
01/06/2026 02/06/2026 04/06/2026 05/06/2026
Taboulé végétal Betteraves vinaigrette Surimi concombres Melon
Sauté de porc a la biére Tartiflette végétarienne Tomate farcie riz BIO Saucisse BIO
Boulgour BIO Fruit du jour Compote Compote
Fromage blanc coulis fruits Fromage ail et fines herbes
rouges Fruit du moment
08/06/2026 09/06/2026 11/06/2026 12/06/2026
Radis au beurre Salade nigoise i Gratin de larves Friand au fromage
Gratin de pates BIO Brandade de poisson byl ‘ (Gnocchis au chorizo) Réti de porc
légumes Gruyere Chapeau magique mystere Poélée de légumes de saison
Yaourt sucré BIO Fruit estival (vol au vent a la volaille) Fromage ail et fines herbes
Mousse de bave de grenouille Glace
(Verrine duo choco)
15/06/2026 16/06/2026 18/06/2026 19/06/2026

Salade Far West
Escalope de dinde a la
creme

Salade d’avocat
Omelette a la ciboulette
Céréales gourmandes

Salade d’haricots verts gruyere
Couscous Maison
Pomme rotie caramel

Choux fleur vinaigrette
Poisson du moment
Riz aux légumes

Coquillettes BIO Yaourt a la vanille le Craulois Compote
Fruit de saison
22/06/2026 23/06/2026 25/06/2026 26/06/2026
Salade de blé Jambon Concombres a la bulgare Melon Salade verte

Aiguillettes de poulet

Rougail saucisse

Paélla végétarienne

Galette garnie

Tandoori Blé Bio Yaourt aux fruits bio Fruit du verger
Boulgour Camembert
Fruit du maraicher Glace
29/06/2026 30/06/2026 02/07/2026 03/07/2026
Taboule Betteraves mais Panacotta choux fleur saumon
Ro6ti de porc Blé aux légumes Cookie salé Jambon fromage Pique-Nique

Pommes sautées
Fruit du marché

Yaourt sucré

Sundae

Au restaurant scolaire, le déjeuner doit comprendre une viande, poisson ou ceuVPO un légume vert cuit ou fruit cukt VC
un une crudité C  un féculent FT fromage FR et(ou) un produit laitier PL végétarien V



